
Schraevenacker
vakantiehoeve

restaurant,tea room
paardenpension

David, Karen Jarne en Lars 
heten jullie van harte welkom in

Kasteelweg 21
8640 Oostvleteren

www.schraevenacker.be
schraevenacker@gmail.com

tel:0474/689434
Donderdag gesloten

van 15/10 tot 1/03 op maandag en dinsdag
en donderdag gesloten

wificode: bluecheese058



Aperitiefjes alcoholvrij

Alcoholvrij aperitief tenerife (zonder suiker) 3.00€
Schuimwijn alcoholvrij ( Muscat 20cl) 7.00€
Crodino alcoholvrij (10cl) 3.00€
Funny Pisang (alcoholvrij) 3.00€
Fuze tea perzik 2,00€
Appeltiser 3,00€

Aperitief 

Cava      glas 7.00€
                                             fles 0,75cl         25.00€
Porto rood of wit           4,00€
Pineau de Charentes 5.00€
Martini rood of wit 4.00€
Picon met witte wijn 6.00€
Gin tonic 7.00€
Glas wijn (wit,rood,rose) 4,00€
Pichet 0,5l wijn          12,00€
Pichet 0,3l wijn 6,00€
Kirr 4.00€
Pisang orange 5,00€
Passoa orange 5,00€
Ricard 5.00€
Rozenaperitief (huisbereid, zolang voorradig) 4,00€
Vlierbloesemaperitief (huisbereid, zolang voorradig) 4,00€
Kriekenlikeur (huisbereid, zolang voorradig) 3,00€
Sleedoornlikeur (huisbereid, zolang voorradig) 3,00€



Frisdranken
Bruisend

Coca-cola 2,00€
Coca-cola zero sugar 2,00€
Fanta 2,00€
Sprite 2,00€
Fuze tea lemon 2,00€
Tonisteiner orange 2,50€
Tonisteiner citroen 2,50€
Schweppes tonic 2,00€
Schweppes agrum 2,00€
Appeltiser 27,50 cl 3,00€

Niet Bruisend

Minute maid orange 2,00€
Minute maid appelsap 2,00€
Minute maid appel kers 2,00€
Minute maid multivrucht 2.00€
Fuze tea perzik 2,00€
Cecemel 2,00€
Tonisteiner vruchtenkorf 3,00€
Tonisteiner red orange 3,00€
Fristi 2,00€



Water

Chaudfontaine Bruisend water 25 cl 2,00€
Chaudfontaine Niet bruisend water 25 cl 2,00€

Tonisteiner sprudel 2,00€

Chaudfontaine bruisend water 50 cl 3,00€
Chaudfontaine niet bruisend water 50 cl 3,00€
Chaudfontaine licht bruisend water 50 cl 3,00€

Chaudfontaine bruisend water 1l 6,00€
Chaudfontaine niet bruisend water 1l 6,00€



Bieren

Jupiler 0,0% 2,00€
Jupiler 2,00€
Rodenbach 3,00€
Rodenbach Alexander (5,6°bruin) 4,00€
Kriek liefmans fruitesse 3,00€
Kriek on the rocks 3,50€
Bolleke Deconinck 2,50€
Vedett blond 3,00€
Vedett white 3,00€
Leffe blond 3,50€
Leffe bruin 3,50€
Duvel 4,00€
La chouffe 4,00€
Omer (8° blond) 4,00€
Cornet (8°blond) 4,00€



Vleterse bieren: brouwerij deca

Vleteren 8° bruin 3,50€
Antiek 5° blond 3,00€
Vleteren eiken vat 8° bruin 4,50€
Antiek 8° blond 3,50€
Vleteren eiken vat 12° blond 5,00€
Vleteren eiken vat 12° bruin 5,00€
Dulle Wies (tripel blond 7°) (De Dulle Wies) 3,50€

Papegaei 8° blond (Verstraete) 4,50€
De poes (De Poes) 4,00€
Karel Cogge 7° bruin 4,50€
Hendrik Geeraert 7° bruin (Bert Gunst) 4,50€
XXV 7° blond IPA (de landing) 5,00€

Vleterse bieren: Struise brouwers

Pannepot 5,00€
Tsjeeses (10°amber) 5,00€
Tsjeeses reserva (10°amber) 5,00€



Seizoensbrouwerij Vandewalle Lo-Reninge

Reninge bitter blond 37,5 cl 7° 7,00€
Reninge oud bruin 37,5 cl 6° 7,00€

Trappistenbier

Orval 4,50€
Westmalle Tripel blond 4,00€
Rochefort 10° (bruin) 5,00€
Rochefort 8° (bruin) 4,50€
La Trappe quadrup amber 10° 5,00€
La Trappe tripel blond 6,5° 4,50€



Streekbieren

Poperings nunnebier (7,2°amber) 3,00€
Kapittel watou dubbel (7,5°bruin) 3,00€

    tripel abt (10°blond) 3,50€
Poperings hommelbier (7.5°blond) 3,00€
Sint bernardus prior (8°bruin) 3,50€
Sint bernardus abt 12 (10°bruin) 4,00€
Sint bernardus tripel (8°blond) 3,50€
Whipers Times (6,2° blond) 3,50€
Watou tripel (8°blond) 3,50€
Hapkin (7,5°blond) 4,00€
Oerbier (9°bruin) 4,00€
Dulle teve (10°blond) 4,50€
Brugse zot (6°blond) 3,50€
Brugse zot (7,5°bruin) 3,50€
Brugse sportzot (0% blond) 3,00€
Straffe hendrik (9°tripel blond) 4,00€
Straffe hendrik (11°quadrupel bruin) 4,50€



Warme dranken   (alles kan ook in DECA verkregen worden)

Expresso 2.00€
Doppio expresso (extra sterke grote koffie) 2,50€
Deca koffie 2,00€
Ristretto (kleine sterke koffie) 2,00€
Doppio ristretto (extra sterke kleine koffie) 2,50€
Koffie verkeerd           2,50€
Latte machiato 3,00€
Café machiato (koffie met chocomelk) 3,00€
Cappucino (met opgestoomde melk) 2,50€
Verwenkoffie 6,00€
Thee: –   oma's garden: 3,00€
                         (stukjes appel,zwarte bessen,natuurlijke smaakstoffen,
                         gevriesdroogde stukjes braambes,aardbei en framboos,wilde
                         aardbeibladeren)

– ruby 
(appel,dadel,gember,mango,ananas,hibiscus,kaneel,citroenschil.....)  

– kruidentuin(venkel,kamille,sinaasappelschil,stukjesappel,kaneel,
gember,brandnetel en wilde
aardbeibladeren,oranjebloesems,kruidnagels)

– balance:(kaneel,zoethout,rozenblaadjes,gember,venkel)

– half gefermenteerde thé:(groene thé – jasmijn)

– zwarte thé:(een bloemrijke en hoog aromatische bladthé met het 
uitzicht van de beste sikkim theeën, maar toch de mooiste kenmerken
van de fijnste darjeeling theeën)

– citroenthé, rozenbottel, munt, linde, kamille
Chocomelk 2,00€
Chocomelk slagroom 2,50€



Speciale koffies

Irish coffee (wisky) 7,00€
Italian coffee (amaretto) 7,00€
French coffee (cognac) 7,00€
French coffee (grand manier) 7,00€
Hasseltse coffee (jenever) 7,00€
Normandische coffee (calvados) 7,00€
Baileys coffee 7,00€
Ierse chocomelk (met baileys) 7,00€

sterke drank

Baileys 6,00€
Whisky 6,00€
Whisky cola 7,00€
Cointreau 6,00€
Cognac 6,00€
Grand manier 6,00€
Amaretto 6,00€
Calvados 6,00€



Pannenkoeken en wafels tussen 14u en 18u

Pannenkoek met suiker 4,00€
Kinderpannenkoek 2.00€
Pannenkoek met confituur 4,50€
Wafel met suiker 4,00€

supplement: chocoladesaus 0,50€
slagroom 0,50€
ijs 1,00€
advocaat 3,00€

Desserts

Zelfbereide chocolademousse 5,00€
Crème brulee 7,00€
Dessertbord 8,00€
Warme appeltaart 3,50€
Warme appeltaart met ijs 4,50€

supplement slagroom 0,50€
Warme kersentaart 3,50€



voorgerechten

Garnaalkroket 10,00€

Kaaskroket  8,00€

Scampi's van het huis 15,00€

Scampi's in lookboter 15,00€

Velen hebben al in dit huis gegeten en
………..het overleefd!



Hoofdgerechten met frietjes van   12 tot 14u
en van 18u tot 21u

Stoofvlees huisbereid met vleteren alt 15,00€

Gekruide varkensribbetjes 15,00€

Hammetje met mosterdsaus 18,00€

Warme beenham met mosterd, of champignonsaus 18.00€

Halve kip 13,00€

Garnaalkroketjes met groenten 16,00€

Kaaskroketjes met groenten 14,00€

       

gelieve vanaf 8 personen de keuze te beperken



Steaks en entrecôte 
van 12-14 u en van 18-tot 21 u 

Steak boterzacht (belgisch witblauw) 18,00€

Entrecôte (limousin) 22,00€

Zesrib van Blonde d'Aquitaine (400-500g) 30,00€

supplement bearnaise (min.2 pers)   4,00€
supplement champignon of peper saus   3,00€

onze sauzen zijn huisbereid

gelieve vanaf 8 personen de keuze te beperken



visgerechten

Scampi's van het huis 9 stuks 18,00€

Scampi's van het huis 12 stuks 20,00€

Scampi's in huisbereide lookboter 9 stuks 18,00€

Scampi's in huisbereide lookboter 12 stuks 20,00€

Gebakken pladijs met tartaar en kappertjes 25,00€

Tongrolletjes met witte wijnsaus en pomme duchesse
          18.00€

Vispannetje 22,00€

Pasta van de chef met gerookte zalm en broccoli 18,00€



snacks

Chips  2,00€
Portie kaas  6,50€
Portie gemengd  8,00€
Verse dagsoep  3,00€
Croque monsieur  6,00€
Croque monsieur garni            9,00€
Croque boum boum garni          12,00€
Croque madame garni          10,00€
Croque hawai garni          12,00€
Boterham met kaas garni  9,00€
Boterham met hesp garni  9,00€
Uitsmijter 10,00€
Huisbereidde Lasagne met spinazie                    10,00€
Spaghetti           10,00€
Pasta van de chef met warme groentjes 18.00€
Macaroni met kaassaus en hesp           10,00€
Salade van brie met gedroogde vruchten           18,00€
Salade met geitekaasje           18,00€
Salade Folle (vis,vlees,...)           22,00€

gelieve vanaf 8 personen de keuze te beperken



voor de kindjes

Kindermacaroni 5,00€
Kinderspaghetti 6,00€
Kinderlasagne 6,00€
Spiegeleitje 4,00€
2 spiegeleitjes 6,00€
Frikandel met frietjes 5,00€
2 frikandellen 7,50€
Kaaskroket met frietjes 5,00€
2 kaaskroketten met frietjes 7,50€
Garnaalkroket met frietjes 10,00€
2 garnaalkroketten met frietjes           14,00€



Wijnkaart

Witte wijn:

– Petit Carla: Languedoc Roussillon, Fr 15.00€
(Terret,Colombard, Sauvignon)
een heldere lichgele wijn. Matig intens met hints van perziken en abrikozen

– Grandes Serres 1813: Pays d'Oc, Fr 19.00€
(Grenache, Viognier)
Bloemige en fruitige aroma's. Mooie balans met een slepende smaak in de 
mond

– Aramis: Côtes de gascogne, Fr 15.00€
(Sauvignon, Colombard)
Een witte wijn met veel citrusgeuren en een afdronk die doet denken aan
pompelmoes en ananas

– Ch. De Bouchet: Entre Deux Mers, Fr 17,00€
(Sauvignon blanc, Sémillon)
Levendige fruitige witte wijn met aroma's van grapefruit, mango en ananas.

– Domaine D'Aubaret, FR 18,00€
(chardonnay)
Mooie strogele kleur met groene tinten, complexe neus en intense smaak: 
citrus, perzik, abrikoos en gedroogd fruit aangevuld met tonen van vanille en
bloemen . De smaak is vol en harmonieus.nieus.

– Klipfel Pinot Gris: Alsace, Fr 21.00€
(pinot gris)
Een half dorge wijn. Zeer expressieve neus, aroma's van geconfijt fruit en  
rook tinten. Zijn flexibiliteit en witte fruit tinten maken het een van de
meest veelzijdige wijn in ons assortiment. Een aanrader.

– Domaine Cibadies: chardonnay 21.00€
          Rijpe, zachte chardonnay uit het zuiden van Frankrijk. 
              Op het einde een mooie frisse toets



– rose wijn:
–

– Petit Carla: Languedoc Roussillon, Fr 15.00€
(Syrah, Grenache, Carignan)
Intense heldere roze kleur met paarse accenten. Aromatish, hardnekkig en 
fris.

– Ch. de Bouchet: Bordeaux, Fr 17.00€
(Merlot, Cabernet Sauvignon)
Een levendige en verfrissende wijn

– Rode wijn:

– Petit Carla: Languedoc Roussillon, Fr 15.00€
(Syrah, Grenache, Carignan)
Heft een briljante robijnrode kleur met paarse reflecties. De neus wijst op 
de aanwezigheid van de kleine rode vruchten (Kersen, aardbeien) en zwart 
fruit (bramen, zwarte kersen) in de mond zijn tanines zacht en rond

– Ch. de Bouchet: Bordeaux, Fr 17.00€
(Merlot, Cabernet Sauvignon)
Diep robijnrode kleur. Frisse aroma's van rijpe bessen. Medium body en
evenwichtig met ronde geïntegreerde tannines. Lang in de afdronk. Een 
heerlijke fruit gedreven wijn.



– Rode wijn

– Grandes Serres 1813: Pays d' Oc, Fr 19.00€
(Grenache, Syrah)
Deze wijn heeft een mooie diepe paarse kleur met aroma's en smaken van
peper, kirsch likaur en abrikoos. Zeer kruidig met hints van rood fruit en 
zoete drop.

– Baron De Lyssan: Lussac Saint Emilion, Fr 29.00€
(Merlot, Cabernet, Franc)
Een mooie wijn, granaatrood met mooie fiolet reflecties. De aromatische
structuur wordt gedomineerd door mooie aroma's van zwart fruit.

– Pata Negra Gran Reserva: Valdepenas,Sp 30.00€
(Tempranillo)
Zeer aangename omhullende wijn met een kersenrode kleur. Aroma's van
kruiden en een goed gedoseerde houttoetsen. Rijpe tannines met een lange 
en aangename afdronk.

– Ch. Cap Léon Veyrin: Médoc, Fr 30.00€
(Merlot, Cab. Sauvign., Petit Verdot)
Granaatrode kleur met paarse tinten. De neus toont intense aroma's van 
zwart fruit, kersen, bramen en bessen. De afwerking is opmerkelijk en zijn
verleidelijke smaken zijn te wijten aan de rijpe en elegante tannines.

– La Bouquetière: Côtes du Rhône, Fr 45.00€
(Grenache, Carignan, Cinsault, Mourvèdre, Syrah)
Deze wijn brengt karakter, rondheid en souplesse.


